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 : اسم البرنامج التدريبي

المطاعم والمقاهي كمشاريع   عنوان الجلسة :

اختيار الموقع والديكور:  –تجارية   
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أهيلي  أن نرحب بكم في البرنامج الت منصة سلسلة كريرز يطيب لنا في    

 مذاق الريادة 

 )برنامج تأهيلي لصنّاع المقاهي والمطاعم(

إن هذا البرنامج يأتي في إطار الجهود المستتتتتتمرة لتطوير القوراس وتاستتتتتيي المدال في المجال س  

المهنية والاياتية. ونأمل أن يكون هذا البرنامج فرصتة لتللم المهاراس الجويوة وتباد  الببراس بيي  

 .المتوربيي

 

 

     

 

 ..شكراً لكم على حضوركم وتفاعلكم

 كما نتمنى لكم وقتاً مفيواً وممتلاً في هذا البرنامج..

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 إقرار وتعهد 

 

 الافـتـــتـــاحــيـــة

 



 

5 

 إقرار تلهو حقوق ملكية فكرية 

 

وتستتتبول لمارا     منصتتة ستتلستتلة كريرز  تلود حقوق ملكيتها الفكرية   أهيلية  الاقيبة الت

)متادة علميتة     أهيليتة  وعليت  أتلهتو بلتول استتتتتتبتوال ماتو  الاقيبتة التت       التتأهيتل عبر المنصتتتتتتة  

أو مشتتاركتها ما الرير دون   المنصتتة  استتتباناس  حال س دراستتية  صتتور  رستتول تو.تتياية  ...(  ار   

أ ذ الموافقاس الرستتتتمية والنةامية الةتتتتلياة ال لذامية  لذلب مي صتتتتاحب حف الملكية الفكرية   

الناتجة عي المطالباس والتلويضتتاس المترتبة على  وبنالً علي  أتامل كافة المستتلولياس القضتتا ية  

 .  .ال  ل   بذلب 
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تمكيي المتورب مي فهم أهمية الموقا والتصميم الوا لي في نجاح مشاريا المطاعم  وربط ذلب بالهوية 

 .ملايير موروسة وتبطيط عملي ياقف الكفالة التشريلية ويلذز تجربة اللميلالتجارية للمشلوع مي  ل   

 جلسةالهدف العام لل
 

 

 

 

 :مي المتوقا بلو انتهال المتورب مي المشاركة في الجلسة أن يكون قادراً على

 –التلرف على الملايير المساسية ل  تيار الموقا المناسب حسب نوع النشاط )مطلم سليا 

 .فايي دايننف...(

 .تاليل حركة المرور والمنافسيي لتاويو مو  جوو  الموقا تجاريًا

 .تصميم توزيا دا لي عملي يشمل المطبخ  مناطف البومة  الجلوس  وال ستقبا 

 .فهم اللل قة بيي هوية اللل مة التجارية والويكور الوا لي للمطلم

 .التمييذ بيي الجمالياس والوظيفة في التصميم الوا لي

اكتساب القورة على مناقشة المصمميي والمهنوسيي وفهم ما يُلر  عليهم مي مبططاس أو 

 .مقترحاس تصميمية

 

 للجلسة  الأهداف التفصيلية
 

 

 الموقا وتاليل البيئة المايطةملايير ا تيار  :المو.وع المو 

 (Layout) تبطيط المساحاس الوا لية للمطلم ع الثاني:والمو.

 تصميم الويكور وربط  بالهوية التجارية: المو.وع الثالث

 تطبيف عملي وتوظيف المهاراس المو.وع الرابا :

 

 جلسة موضوعات ال

 

أهيلي دليل البرنامج الت   

  ةسلللج
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التعريف ====== المصطلح  م  

١ Location Selection 

عملية تاليل وتاويو الموقا المثالي    اختيار الموقع :

للمطلم بنالً على الجمهور المستهوف والمنافسة  

 .والاركة

٢ Layout Planning 

توزيا وظيفي للمطلم   تخطيط المساحات الداخلية :

الجلساس  ودوراس المياه لتاقيف  يشمل المطبخ  

 .التشريل الفلّا  والراحة

٣ Visual Identity 
مجموعة اللناصل المر ية التي تلبر عي   الهوية البصرية:

 .اللل مة مثل الشلار  الملوان  البطوط 

٤ Customer Experience 

ال نطباع اللال الذي يكوّن  اللميل مي  تجربة العميل :

للمطلم وحتى مرادرت   ويشمل الجو  لاةة د ول   

 .والبومة

٥ 
Aesthetic vs. Functional 

Balance 

تاقيف تصميم جميل يبول    :توازن الجمال والوظيفة 

 .  ويجما بيي الراحة والبساطة والهويةيليفالتشريل ول   

 
 قائمة المصطلحات
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 الموقع والديكور :  –المطاعم والمقاهي كمشاريع تجارية    رابعالالموضوع 

 مقدمة  

تُلو مرحلة ا تيار الموقا وتصميم الويكور مي الركا ذ الجوهرية لنجاح أي مشلوع في قطاع المطاعم  

والمقاهي. فالموقا المثالي ل  يُبتار بنالً على ال نطباع الشبةي أو التفضيل الذوقي  بل يتم تاويوه  

  مستو  المنافسة   وفف ملايير موروسة تشمل القرب مي الشلياة المستهوفة  حجم الاركة المرورية

 .وسهولة الوصو  والبوماس المايطة

كذلب  ل  يقتةل تصميم الويكور على الجانب الجمالي فاسب  بل يجب أن يكون امتوادًا حقيقيًا لهوية  

 .اللل مة التجارية  ويسهم في تاسيي تجربة اللميل وتسهيل اللملياس التشريلية دا ل المطلم

 وتحليل البيئة المحيطة معايير اختيار الموقع 

 .فايي دايننف(  –تاويو الملايير المساسية ل  تيار الموقا حسب نوع المطلم )وجباس سليلة   

 .اعتباراس مثل القرب مي الجمهور المستهوف  المواقف  وسهولة الوصو  

 .دراسة المحيال التجارية  المجملاس  أو المواقا السياحية 

 .تاليل حركة المرور )البشلي والمركباس( في أوقاس الذروة 

 .رصو المنافسيي وتاليل تمركذهم 

 .  ال حصالاس البلوية  المل حةة المباشلةGoogle Maps استبوال أدواس تاليل المواقا مثل

 (Layout) تخطيط المساحات الداخلية للمطعم

 .توزيا المطبخ  منطقة البومة  أماكي الجلوس  دوراس المياه  ومنطقة ال ستقبا  

 .تاقيف التوازن بيي الكفالة التشريلية وراحة اللمل ل 

 .مراعاة مساراس حركة الموظفيي وتقليل مناطف التوا ل 

 تصميم الديكور وربطه بالهوية التجارية 

 .ا تيار الملوان والباماس بما يتناسب ما نوع المطبخ والهوية البةلية 

 .تاقيف التوازن بيي الجانب الجمالي والوظيفي في التصميم 

 .كيف يلكس التصميم الوا لي قصة المشلوع وهويت  

 تطبيق عملي وتوظيف المهارات 

 .تقويم أمثلة مي مشاريا ناجاة لهوية مر ية موروسة
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 اختيار موقع  نموذج 

 :1جدول 

 اختيار موقع  نموذج 

 الملاحظات  وصف التقييم/ال المعيار 

   سياحي...(  –سكني  – نوع الموقا )تجاري 

   الجمهور المستهوفالقرب مي 

   المستو  ال قتصادي للمنطقة 

   القوة الشلا ية للسكان 

   حجم الاركة المرورية )مشاة/سياراس( 

   وجود مواقف كافية للسياراس

   سهولة الوصو  للموقا 

   وجود منافسيي مباشليي قريبيي 

   مستو  ال يجاراس مقارنة باللا و المتوقا 

   الهوية التجارية توافف الموقا ما 

  –فلالياس  –عوامل جذب إ.افية )مطل س 

 مجملاس...(
 

 

   ١0التقييم اللال للموقا مي 

 

 1جججج 
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 رابا ال ملبص المو.وع 

يركذ هذا الماور على التطبيف اللملي للملارف المكتستتتتتبة مي  ل   تكليف المتوربيي با تيار موقا  

افتراضتتي مناستتب لمشتتلوعهم  ورستتم تصتتور مبو ي لتوزيا المستتاحاس الوا لية بما يبول التشتتريل  

ويوفر تجربة مرياة لللميل. كما يتضتتتتتمي توظيف عناصتتتتتل الهوية التجارية في التصتتتتتميم الوا لي   

وربط الويكور برستتتتتالة المشتتتتتلوع ونوع المطبخ. يهوف النشتتتتتاط إلى تنمية التفكير المتكامل وتمكيي  

تورب مي اتباذ قراراس تصتتتميمية وتشتتتريلية موروستتتة ومبنية على ملايير واقلية  ل  على الذوق  الم

   .الشبةي فقط 
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 1تدريب 

 اختيار الموقع المناسب لمشروعك 

 :هدف النشاط 

ساعوة المتوربيي على تاليل وا تيار موقا مناسب لمطلمهم أو مقهاهم بنالً على ملايير  م  

التشريلية  واقلية  وربط هذا الموقا بجمهورهم المستهوف و صا ص   بما يلذز الجوو  

 .والتسويقية للمشلوع

 :تعليمات

 .ها)مطلم أو مقهى( وحود نوع  والفئة التي تستهوف  فكّر في مشلوعب  

 .مناسبةاها ا تار موقلًا افترا.يًا مناسبًا دا ل موينتب أو في أي موينة تر  

 :جوو  تقييم الموقا وفقًا للملايير التالية  القيال بتلبئة 

المستو     – سهولة الوصو    –المنافسيي  – المواقف   –المرورية الاركة  – نوع الموقا )

 .القوة الشلا ية... إلخ –ال قتصادي 

 .الويموارافية للجمهور المستهوف )اللمر  الجنس  الو ل  اللاداس...( الصفاسحود  

 .ا تيار هذا الموقا وربط  ببصا ص الشلياة المستهوفة اكتب المبرراس في  
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 تنويه للمتدربين:

يرجى من جميع المتدربين استكمال العمل على المشروع الذي تم اختياره وتوثيقه في الجلسة السابقة، سواء 

 .كان مطعمًا أو مقهى، ومتابعة بناء تفاصيله في هذه الجلسة

وفق معايير مدروسة، وربطه بالجمهور  تحليل الموقع المناسبسيتم التركيز في هذه المرحلة على 

يمكنكم العمل بشكل فردي أو ضمن مجموعات، حسب ما ترونه .المستهدف والهوية التجارية للمشروع

 .مناسباً لطبيعة فكرتكم

 :يطُلب من كل متدرب اختيار موقع افتراضي مناسب وتبرير اختياره بناءً على

 .نوع المشروع✓

 .الفئة المستهدفة✓

 .الحركة المرورية✓

 .وجود المنافسين✓

 .المستوى الاقتصادي والقوة الشرائية في المنطقة✓

الهدف من هذا النشاط هو تطوير قدرة المتدرب على اتخاذ قرارات استراتيجية واقعية ومدروسة، 

 .ليتمكن لاحقاً من تحويل فكرته إلى مشروع قابل للتنفيذ على أرض الواقع

 التمرين لاستخدامها في عرض المشروع النهائي أو التقديم للجهات الداعمة لاحقاًتأكدوا من توثيق نتائج هذا  ◄

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 ملاحظــات
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 المراجا  

 

 

 

  

 ال جتماعية  التنمية  بنب +  الذراعية  التنمية صنووق 

 عةلي/  شلبي  مطلم مشلوع  تأسيس جوو   دراسة 

  تقويرية وتكاليف  مالي تاليل  على  تاتوي  الرسمية  المنصاس عبر  منشورة دراساس —

 .السلودي السوق دا ل واقلية 

 ٢0٢٢وزارة التجارة السلودية  دليل ال متياز التجاري )الفرنشايذ(   

 الهيئة اللامة للمنشآس الصريرة والمتوسطة )منشآس(  موقا  

 دليل تأسيس وتشريل المطاعم 

عبوالله سلو  ; المللف:  المرجا الشامل ل شتراطاس فتح وتشريل المطاعم والمقاهي  

  ٢0٢0; تاريخ النشل:  الاصان

دار تشكيل للنشل   2022, الو سليمان الراجاي    تطبيقيةبنال اللل مة التجارية  طواس علمية  

 والتوزيا

الريادة ال بواعية في إنشال المشاريا  مصطفى الشيخ  إبراهيم بوران ,دار الشلوق عمان   

٢0١٣. 

 الطبلة المولى . ٢0١8 طة عمل في يول واحو . رونوا أبرامذ .مكتبة جرير . 

 ٢000كوتلر يتاوث عي التسويف   فيليب كوتلر . مكتبة جرير  
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